
Kalte Vorspeise  
Antipasti
Starters

Burrata

12,00€

Tomatenvariation, Trauben, Basilikum, Pinienkerne 
Con variazione di pomodori, uva, basilico e pinoli 
Burrata with tomato variation, grapes, basil and pine nuts 

Carpaccio

15,00€

Vom Rind, Kakao, Kaffee, Ruccola, Parmesan, Aceto Balsamico 
Con cacao, caffè, rucCola, parmigiano e aceto balsamico 
Beef carpaccio with cocoa, coffee, arugula, parmesan and
balsamic vinegar 

Merenda

14,00€

Salat

10,00€

Speck, Salami, käse, Focaccia, Schüttelbrot
Speck, Salame, Formaggio, Focaccia, Puccia secca
Ham, Salami, Cheese, Focaccia, Traditional South Tyrolean
crispbread

Gemischte Salatschüssel mit Salat, Ruccola, Radicchio,
Mozzarella und Kräuterdressing
Insalata mista con lattuga, rucola, Radicchio, mozzarella e
dressing alle erbe aromatiche
Mixed Green Salad with Lettuce, Rocket, Radicchio,
Mozzarella and Herb Dressing

Focaccia

2,00€

Hausgemachte Focaccia
Focaccia fatta in casa
Homemade Focaccia “bread”



Warme Vorspeise  
Primi

Warm Appetizers
Tris

15,00€

Knödeltris (Spinat, Speck, Käse) auf Krautsalat, Butter und
Schnittlauch
Tris di Canederli (Spinaci, Speck, Formaggio) su krauti
marinati, burro e erba cipollina
Traditional South Tyrolean Dumpling Trio (Spinach, Speck &
Cheese) on Marinated Sauerkraut, Butter and Fresh Chives

Amatriciana

15,00€

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Amatriciana Sauce (Speck,
Zwiebeln, Tomaten) Ricotta und Schüttelbrot
Gnocchi di patate fatti in casa all’ Amatriciana (speck, cipolle e
pomodoro), con ricotta e Schüttelbrot croccante
Homemade potato gnocchi with Amatriciana Sauce (speck,
onions, and tomatoes), topped with ricotta and crispy
Schüttelbrot bread

Tagliatelle

17,00€

Schlutzer

17,00€

Hausgemachte Tagliatelle mit Wildragu und Preiselbeeren
Tagliatelle fatte in casa con ragù di selvaggina e mirtilli rossi
Homemade Tagliatelle with Wild Game Ragù and
Lingonberries

Hausgemachte halbmonde mit Spinat und Topfenfüllung,
Parmesan, Butter und Schnittlauch 
Mezzelune fatte in casa ripiene di spinaci e ricotta, con burro,
Parmigiano e erba cipollina
Homemade Half-Moon Pasta filled with Spinach and Ricotta,
served with Butter, Parmesan and Chives



Hauptspeise
Secondi

Main Corses
Tagliata

24,00€

Tagliata vom Rind, Speck, Kartoffeln, Ruccola, Tomaten,
Pinienkerne, Aceto Balsamico 
Tagliata di manzo con patate, speck, ruccola, pomodori, pinoli e
aceto balsamico 
Sliced grilled beef with potatoes, speck, arugula, tomatoes,
pine nuts and balsamic vinegar 

Burger

18,00€

Hausgemachtes Burgerbrot und 170g Petty, Salat, Tomaten,
Edamerkäse, BBQ Sauce
Burger con pane artigianale  e hamburger di manzo da 170 g
fatto in casa, lattuga, pomodoro, formaggio Edamer e salsa
BBQ.
Homemade burger with Bun and 170g beef homemade patty,
lettuce, tomato, Edam cheese, and BBQ sauce

Veggi

16,00€

Grillgemüse  (Zuchini, Peperoni, Melanzane) mit Tominokäse,
Tomaten und Basilikumpesto
Verdure grigliate (zucchine, peperoni e melanzane) con
formaggio Tomino, pomodori e pesto al basilico.
Grilled vegetables (zucchini, bell peppers, and eggplant) with
Tomino cheese, tomatoes, and basil pesto.

Extra

4,00€

Pommes frites
Patatine fritte.
French fries



Nachspeise
Dolci

Desserts

Strudel

5,50€

Apfelstrudel
Strudel di mele
Apple Strudel

Kuchen
4,50€

Tageskuchen in der Vetrine
Torta del giorno nella vetrata
Cake of the Day in the showcase

Eis

2,00€

Vanille - Haselnuss - Schockolade - Erdbeere - Himbeere -
Waldfrucht - Mango - Passionsfrucht - Banane - Joghurt -
Holunder - Pistazie 
vaniglia - Nocciola - Cioccolato - Fragola - Lampone - Frutti
di bosco - Mango - Frutto della passione - Banana - Yogurt -
Sambuco - Pistacchio
Vanilia - Nut - Chocolate - Strawberry - Raspberry - Forest
fruit - Mango - Passion Fruit - Banana - Yogurt - Ederflower -
Pistachio nut
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